
L’assiette KEÏLI qui change de recette tous les jours
avec amour ! 

Servi chaud • Version vegan disponible

Sans gluten • Version vegan disponible

+ Oeuf mollet bio / Oeuf mariné : 3 €
+ Tofu mariné : 3 €
+ Pois chiches rôtis : 3,5 €

CURRY COCO

WELLNESS SALADE

Curry coco au bouillon de légumes maison,
potimarron, carottes, pommes de terre, citronnelle et
gingembre servi avec un oeuf mollet, yaourt grec, pois
chiches rôtis, menthe, oignons rouges marinés, noix de
cajou et riz basmati

Potimarron rôti, feta, tofu mariné teriyaki, crème de
coriandre, millet au citron, salade verte, fenouil et
pomme verte, pickles d’oignons rouges et
amandes torréfiées

PLANT POWERED BURGER 

Émincé Végétal Planted, sauce barbecue maison,
cheddar fondu, avocat, coriandre, chou rouge mariné et
salade verte servi avec des frites de patate douce et
mayonnaise sriracha 

P L A T  D U  J O U R  

Demandez la version sans gluten +2,50 € 

M E N U  S E R V I  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  D E  1 2 H  À  1 5 H
L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e ,  d e m a n d e z - n o u s  !  

 14  €

 15 €

 15 €

 15 €
Voir ardoise

P LATS

FORMULE 

FORMULE 

PLAT + DESSERT ou BOISSON*:  18 ,50 €

PLAT + DESSERT + BOISSON*:  20 €

BOISSON*:  thé  g lacé ou c i t ronnade

que vous voulez à votre plat préféré ! 

+ AJOUTEZ LES EXTRAS

+ Halloumi grillé : 4 €
+ Emincé végétal “Planted” : 4 €
+ Avocat : 4 €

+ Pain sans gluten “Chambelland” : 2,5 € 
Compter 5-7 mins de préparation


