
Gaufre à la farine de châtaigne et poudre
d’amande, morceaux de chocolat noir 70%,
poires rôties, grenade, sirop d’érable et
noisettes torréfiées 

Version sans gluten +2,50 € Version vegan disponible

+ Oeuf mollet bio : 3 €
+ Oeuf mariné bio : 3 €
+ Bacon végétal “La vie”: 4€  
+ Avocado : 4 €

KARMA CROISSANTWELLNESS SALAD

Croissant toasté, oeuf bio au plat,
gouda fondu, bacon végétal “La vie”,
chutney de fruits rouges, salade
verte et ciboulette 

Potimarron rôti, feta, tofu mariné
teriyaki, crème de coriandre, millet au
citron, salade verte, fenouil et pomme
verte, pickles d’oignons rouges et
amandes torréfiées

AVOCADO TOAST

Avocado toast avec fromage frais
aux herbes, œuf au plat, feta et servi
avec une salade verte, frites de
patates douces et mayonnaise
sriracha maison

E A R L Y  B I R D  W A F F L E

Version sans gluten +2,50 € 

M E N U  S E R V I  D U  S A M E D I  A U  D I M A N C H E  D E  1 1 H  À  1 6 H
L a  l i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  e s t  d i s p o n i b l e ,  d e m a n d e z - n o u s  !  

 14  €
 16 €  14 €

 8  €

Sans gluten

BRUNCH

+ AJOUTEZ LES EXTRAS QUE VOUS VOULEZ 
+ Tofu mariné : 3€
+ Halloumi grillé : 4 €
+ Emincé végétal “Planted” : 4 €
+ Pois chiches rôtis : 3,5 €

+ Pain sans gluten 
Boulangerie Chambelland : 2,5 € 
Compter 5-7 mins de préparation

Sans gluten
GRANOLA BOWL

Granola maison, yaourt grec et fruits
de saison : poires kakis et grenade SW

EET

 13  €


